
SSCCHHEEDDAA  DDEESSCCRRIITTTTIIVVAA  AAZZIIEENNDDAA  22001199 
 
 
 

DATI ALLEVAMENTO 
 
 
1) Azienda ( Ragione Sociale): ..................................................................................................  
 
    Codice ASL azienda................ ............................................................................................... 
 
    Indirizzo (Via, Località, CAP): ............................................................................................... 
 
    Telefono ..............................................; P.IVA/C.F. : ............................................................... 
 
2 ) Dislocazione: 
 
Altitudine (m). s.l.m..: .............................  
 
3) Consistenza allevamento  (N° capi).........................................................................................  
 
Specie:  (N° capi)           �  Bovini...................... Razza : (N° capi) ................................................     
 
                                       �   Ovini........................ Razza : (N° capi)...................................................      
 
                                       �   Caprini...................... Razza : (N° capi)................................................... 
   
 

4) Tecniche di allevamento: 
  

4.1 Alimentazione: 
 
 Pascolo  � %...  Fieno � %... Insilati � %...                         
Altro � %... 
 
 Concentrati semplici �  (avena �; mais �; orzo �; fave �; altro �) %... 
 
 Concentrati industriali (m.c.i.) � %... 
 

4.2 Mungitura: 
 
 Meccanica �  (Sala Mungitura �; Impianto mobile a secchio �; Altro �.....................) 
 
 Manuale     � 
 
  
 
 
 
 
 
 



 
 
 
((DDAA  CCOOMMPPIILLAARREE  PPEERR  OOGGNNII  CCAAMMPPIIOONNEE  PPRREESSEENNTTAATTOO))  
  

CCAAMMPPIIOONNEE  NN°°........................................................................  
DDEENNOOMMIINNAAZZIIOONNEE............................................................ 

 
1) Provenienza latte: 
 
� Proprio                  � Acquistato (Indicare Provenienza/Allevamento)...................................  
 
Tipo di latte:             Capra �            Pecora �  Vacca � 
 
Se latte misto (%):    ...............            ..................  .................. 
 
    
2) Modalità di conservazione del latte: 
 
Refrigeratore � Bidone in acqua fredda � Bidone in luogo fresco � 
 
Altro � ......................... 
 
 
3) Filtrazione del latte: 
 
SI     �                         NO  �     
 
Filtri �  Teli �  Altro � .................................. 
 
 
 
4) Tipo di caglio utilizzato: 
 
Industriale � Aziendale �                Liquido �  Pasta � 
 
Capretto �  Agnello �                  Vegetale �                       Misto �...........................  
 
 
 
5) Salatura del formaggio:  
 
A secco �  In salamoia � Mista � 
 
6) Stagionatura: 
 
Tipo di locale: 
 
 Grotta naturale � Cantina �             Cella � Altro �.............................. 
 
Tipo di ripiani: 
 



 Legno �          Acciaio � Plastica �  Altro �............................... 
 
Durata della stagionatura (gg): ....................................... 
 
 
7) Trattamenti al formaggio: 
 
 
 
Raschiatura �      Lavaggio con acqua e sale �      Oliatura �         Altro � ................................... 


