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Allegato A 

REGIONE CAMPANIA � ASSESSORATO AGRICOLTURA 

Vitigni per uve da vino idonei alla coltivazione nell'intero territorio amministrativo della 

PROVINCIA DI AVELLINO 

VITIGNI A BACCA NERA IDONEI  

Cod. 

varietà 

VITIGNO SINONIMI

002 Aglianico N Glianica, Glianico, Ellanico, Ellenico 

003 Aglianicone N

009 Aleatico N

012 Ancellotta N

019 Barbera 

043 Cabernet Sauvignon N

146 Merlot N

150 Montepulciano N

189
Piedirosso N 

Per� e palummo, Piede di palumbo, Piede di 

colombo

195 Pinot N

199 Primitivo N

218 Sangiovese N

225 Sciascinoso N

VITIGNI A BACCA BIANCA IDONEI 

Cod. 

varietà 

VITIGNO SINONIMI

016 Asprinio bianco B

029 Biancolella B Janculillo,  Janculella

065 Coda di volpe bianco B Coda di volpe

079 Falanghina B

081 Fiano B

083 Forastera B Forestiera, Furastiera

097 Greco B

153 Moscato bianco B Moscato ,   Moscatello, Moscatellone

244 Trebbiano toscano B

252 Verdeca B

032 Bombino bianco B

129 Malvasia bianca B

430 Roviello B
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Allegato A 

REGIONE CAMPANIA � ASSESSORATO AGRICOLTURA 

Vitigni per uve da vino idonei alla coltivazione nell'intero territorio amministrativo della 

PROVINCIA DI BENEVENTO 

VITIGNI A BACCA NERA IDONEI  

Cod. 

varietà 

VITIGNO SINONIMI

002 Aglianico N Glianica, Glianico, Ellanico, Ellenico 

003 Aglianicone N

009 Aleatico N

012 Ancellotta N

019 Barbera  N

043 Cabernet Sauvignon N

146 Merlot N

150 Montepulciano N

176 Olivella Nera N.

189
Piedirosso N 

Per� e palummo, Piede di palumbo, Piede di 

colombo

195 Pinot N

199 Primitivo N

218 Sangiovese N

225 Sciascinoso N

117 Lambrusco M. N

247 Uva di Troia N Somarello, Sommarrello

938 Camaiola N.

VITIGNI A BACCA BIANCA IDONEI 

Cod. 

varietà 

VITIGNO SINONIMI

016 Asprinio bianco B

029 Biancolella B Janculillo,  Janculella

065 Coda di volpe bianca B Coda di volpe

079 Falanghina B

081 Fiano B

083 Forastera B Forestiera, Furastiera

097 Greco B

153 Moscato bianco B Moscato ,   Moscatello, Moscatellone

244 Trebbiano toscano B

252 Verdeca B

298 Chardonnay B

131 Malvasia bianca Candia B

954 Coda di Pecora Bianca
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Allegato A 

REGIONE CAMPANIA � ASSESSORATO AGRICOLTURA 

Vitigni per uve da vino idonei alla coltivazione nell'intero territorio amministrativo della 

PROVINCIA DI CASERTA 

VITIGNI A BACCA NERA IDONEI  

Cod. 

varietà 

VITIGNO SINONIMI

002 Aglianico N Glianica, Glianico, Ellanico, Ellenico 

003 Aglianicone N

009 Aleatico N

012 Ancellotta N

019 Barbera  N

043 Cabernet Sauvignon N

146 Merlot N

150 Montepulciano N

189
Piedirosso N 

Per� e palummo, Piede di palumbo, Piede di 

colombo

199 Primitivo N

218 Sangiovese N

225 Sciascinoso N

062 Ciliegiolo N

195 Pinot nero  N

247 Uva di Troia N Somarello, Sommarrello

365 Casavecchia N

VITIGNI A BACCA BIANCA IDONEI 

Cod. 

varietà 

VITIGNO SINONIMI

016 Asprinio bianco B

029 Biancolella B Janculillo,  Janculella

065 Coda di volpe bianca B Coda di volpe

079 Falanghina B

081 Fiano B

083 Forastera B Forestiera, Furastiera

097 Greco B

153 Moscato bianco B Moscato ,   Moscatello, Moscatellone

244 Trebbiano toscano B

252 Verdeca B

023 Bellone B

193 Pinot bianco B

194 Pinot grigio B

210 Riesiling B

209 Riesling italico B

230 Sylvaner verde B

238 Traminer aromatico Rs

250 Veltliner B

954 Coda di Pecora Bianca

Vitigni per uve da vino idonei alla coltivazione nel bacino viticolo Caiatino-Matesino* e nell� area 

D.O.C. Galluccio oltre gli idonei Provinciali 

VITIGNI A BACCA NERA IDONEI  

Cod. varietà VITIGNO SINONIMI

382 Pallagrello nero N

VITIGNI A BACCA BIANCA IDONEI 

Cod. varietà VITIGNO SINONIMI

381 Pallagrello bianco B

* La zona include i seguenti comuni : Pontelatone, Pratella, Ailano, Raviscanina, Sant'Angelo d'Alife, 

Piedimente Matese, San Potito Sannitico, Alife, Gioia Sannitica, Dragoni, Alvignano, Prata Sannita, 
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Ruviano, Caiazzo, Castel Campagnano, Liberi, Castel di Sasso, Piana di Monte Verna, Formicola, Castel 

Morrone, Caserta, Fontegreca.

Allegato A 

REGIONE CAMPANIA � ASSESSORATO AGRICOLTURA 

Vitigni per uve da vino idonei alla coltivazione nell'intero territorio amministrativo della 

PROVINCIA DI NAPOLI 

VITIGNI A BACCA NERA IDONEI  

Cod. 

varietà 

VITIGNO SINONIMI

002 Aglianico N Glianica, Glianico, Ellanico, Ellenico 

003 Aglianicone N

009 Aleatico N

012 Ancellotta N

019 Barbera N

043 Cabernet Sauvignon N

146 Merlot N

150 Montepulciano N

176 Olivella Nera N.

189
Piedirosso N 

Per� e palummo, Piede di palumbo, 

Piede di colombo

195 Pinot nero  N

199 Primitivo N

218 Sangiovese N

225 Sciascinoso N

010 Guarnaccia N Alicante

099 Greco nero N

VITIGNI A BACCA BIANCA IDONEI 

Cod. 

varietà 

VITIGNO SINONIMI 

016 Asprinio bianco B

029 Biancolella B Janculillo,  Janculella

398 Catalanesca B

065 Coda di volpe  bianca 

B
Coda di volpe 

079 Falanghina B

081 Fiano B

083 Forastera B Forestiera, Furastiera

097 Greco B

153 Moscato B Moscato ,   Moscatello, Moscatellone

244 Trebbiano toscano B

252 Verdeca B

032 Bombino bianco B

151 Montonico bianco B

220 S. Lunardo B

493 Caprettone B   

954 Coda di Pecora Bianca
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Allegato A 

REGIONE CAMPANIA � ASSESSORATO AGRICOLTURA 

Vitigni per uve da vino idonei alla coltivazione nell'intero territorio amministrativo della 

PROVINCIA DI SALERNO 

VITIGNI A BACCA NERA IDONEI  

Cod. 

varietà 

VITIGNO SINONIMI

002 Aglianico N Glianica, Glianico, Ellanico, Ellenico 

003 Aglianicone N

009 Aleatico N

012 Ancellotta N

019 Barbera N

043 Cabernet Sauvignon N

060 Cesanese comune N

128 Malvasia n. N

146 Merlot N

150 Montepulciano N

189
Piedirosso N 

Per� e palummo, Piede di palumbo, Piede di 

colombo

195 Pinot nero  N

199 Primitivo N

218 Sangiovese N

225 Sciascinoso N

VITIGNI A BACCA BIANCA IDONEI 

Cod. 

varietà 

VITIGNO SINONIMI

016 Asprinio bianco B

029 Biancolella B Janculillo,  Janculella

065 Coda di volpe bianca B Coda di volpe

079 Falanghina B

081 Fiano B

083 Forastera B Forestiera, Furastiera

097 Greco B

153 Moscato bianco B Moscato ,   Moscatello, Moscatellone

244 Trebbiano toscano B

252 Verdeca B

032 Bombino bianco B

129 Malvasia bianca B

151 Montonico bianco B

898 Santa Sofia B.

Vitigni per uve da vino idonei alla coltivazione nell�area a DOC COSTA D�AMALFI oltre gli idonei 

Provinciali

VITIGNI A BACCA NERA IDONEI  

Cod. 

varietà 

VITIGNO SINONIMI

387 Tronto N

444 Tintore N

VITIGNI A BACCA BIANCA IDONEI 

Cod. 

varietà 

VITIGNO SINONIMI

385 Pepella B
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386 Ripolo B

383 Fenile B 

384 Ginestra B
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